
S T A R T E R S  |  E N T R A D A S

If you have severe food allergies, please inform us before ordering. Taxes included.
Si tiene alergias alimentarias severas, por favor infórmenos antes de ordenar. Impuestos incluidos.

M E N U

Mixed greens, fresh & dehydrated mango, peanuts, cucumber, avocado,
passion fruit dressing. 
Variedad de lechugas, mango fresco y deshidratado, maní, pepino, 
aguacate y aderezo de maracuyá. 
With | Con: Sautéed Chicken | Pollo al Grill.
With | Con: Grilled Shrimps | Camarones Salteados.

R I C O  T I C O  S A L A D  |  E N S A L A D A  R I C O  T I C O $12 

$18

$22

Seasoned potato wedges served with homemade chipotle mayonnaise. 
Gajos de papa cubiertos de mezcla de especias, servidos con mayonesa de chipotle
hecha en casa.

P A P A S  B R A V A S $8 

Served with refried black beans, mixed with cheese,  pico de gallo and
guacamole. 
Servidos con frijoles molidos con queso, pico de gallo y guacamole. 

P A T A C O N E S $12 

Cheese sauce, refried black beans, guacamole, Pico de Gallo & tortilla chips.
Salsa de queso, frijoles negros refritos, guacamole, Pico de Gallo y chips de tortilla. 
With | Con:
Grilled Chicken | Pollo al Grill.
Tenderloin | Lomito.
Sautéed Shrimp | Camarones Salteados.

R I C O  T I C O  N A C H O S $12 

$18

$20

$22

Marinated in citrus juice with red onion & cilantro. 
Served with homemade chips.
Marinado en cítricos con cebolla morada y culantro, con chips caseros.
Vegan ceviche available | Ceviche vegano disponible.

C A T C H  O F  T H E  D A Y  C E V I C H E  |
C E V I C H E  D E  P E S C A  D E L  D Í A

$18 



M A I N  C O U R S E  |  P L A T O  P R I N C I P A L

If you have severe food allergies, please inform us before ordering. Taxes included.
Si tiene alergias alimentarias severas, por favor infórmenos antes de ordenar. Impuestos incluidos.

M E N U

Focaccia sandwich with slow-cooked pork leg, ham, garlic mayo,
mozzarella, pickles and mustard. Served with fries or green salad.
Sándwich de focaccia con pierna de cerdo cocida lentamente, jamón, mayonesa
de ajo, mozzarella, pepinillos y mostaza. Papas fritas o ensalada verde.

C U B A N  S A N D W I C H  |  S A N D W I C H  C U B A N O $20

Grilled chicken, pickled red onions, Grana Padano and lemon-garlic mayo 
on homemade bread. Fries or green salad.
Pollo a la parrilla con cebolla morada encurtida, Grana Padano y mayonesa de
limón y ajo en pan artesanal. Papas fritas o ensalada verde.

C H I C K E N  S A N D W I C H  |  S A N D W I C H  D E  P O L L O $20

Angus beef patty with caramelized red onions, lettuce, tomato, pickles
and mozzarella on a homemade bun. Fries or green salad. 
Hamburguesa de res Angus con cebolla morada caramelizada, lechuga, tomate,
pepinillos y mozzarella en pan artesanal. Papas fritas o ensalada verde. 
Vegetarian option available | Opción vegetariana disponible.

R I C O  T I C O  V I P  H A M B U R G E R  |
H A M B U R G U E S A  V I P  R I C O  T I C O

$25

$18

Green tomato sauce, grilled broccoli, sautéed carrot, cucumber & cilantro.
Salsa de tomate verde, brócoli a la parrilla, zanahoria salteada, pepino y cilantro.

C A T C H  O F  T H E  D A Y  |  P E S C A  D E L  D Í A $29



M A I N  C O U R S E  |  P L A T O  P R I N C I P A L

If you have severe food allergies, please inform us before ordering. Taxes included.
Si tiene alergias alimentarias severas, por favor infórmenos antes de ordenar. Impuestos incluidos.

M E N U

Sautéed zucchini, mushrooms and red bell pepper with sweet corn, red
onion, cherry tomatoes and heart of palm. Lettuce, cucumber, mozzarella
and creamy balsamic.
Zucchini, hongos y chile dulce salteados con maíz dulce, cebolla morada, tomate
cherry y palmito. Lechuga, pepino, mozzarella y balsámico cremoso.

V E G G I E  W R A P  |  W R A P  V E G E T A R I A N O $18

Sautéed with garlic and spices, sweet corn, red onion, cherry tomatoes and
heart of palm. Lettuce, cucumber, mozzarella and basil dressing.
Salteado con ajo y especias, maíz dulce, cebolla morada, tomate cherry y palmito.
Lechuga, pepino, mozzarella y aderezo de albahaca.

C H I C K E N  W R A P  |  W R A P  D E  P O L L O $22

Sautéed with candied tomatoes, black olives, basil and homemade
seasoned tomato sauce.
Salteado con tomates confitados, aceitunas negras, albahaca y salsa de tomate
fresco sazonada de la casa.

C H I C K E N  F E T T U C I N E  |  F E T T U C I N E  D E  P O L L O $24

Sushi rice topped with soy–sesame marinated tuna, mango, cucumber,
carrot, mixed greens, chives and furikake.
Base de arroz de sushi con cubos de atún marinados en soya y ajonjolí, mango,
pepino, zanahoria, mezcla de verdes, cebollín y furikake.

P O K E  Q U E P O A $20



D E S S E R T S  |  P O S T R E S

If you have severe food allergies, please inform us before ordering. Taxes included.
Si tiene alergias alimentarias severas, por favor infórmenos antes de ordenar. Impuestos incluidos.

M E N U

Warm chocolate brownie served with smooth vanilla ice cream.
Brownie de chocolate tibio acompañado de suave helado de vainilla.

B R O W N I E  &  V A N I L L A  I C E  C R E A M  |
B R O W N I E  &  H E L A D O  D E  V A I N I L L A

$9

Silky cheesecake with a crunchy base and fresh passion fruit sauce.
Cheesecake sedoso con base crocante y salsa fresca de maracuyá.

P A S S I O N  F R U I T  C H E E S E C A K E  |
C H E E S E C A K E  D E  M A R A C U Y Á

$9

Homemade coconut flan finished with golden caramel.
Flan artesanal de coco con caramelo dorado.

C O C O N U T  F L A N  |  F L A N  D E  C O C O $9

Moist, spiced carrot cake topped with creamy cream cheese frosting.
Queque de zanahoria húmedo y aromático con glaseado de queso crema.

C A R R O T  C A K E  |  Q U E Q U E  D E  Z A N A H O R I A $9


